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TOSCANA
Alla Stazione Leopolda, sabato 2 e domenica 3 marzo,
Il meglio della produzione enologica - e non solo - della
nostra regione a cura dl AlS Toscana
La manifestazione si annuncia come la principale vetrina
delle eccellenze del vino e dell'olio in Toscana, in cui si evi-
denziano il legame indissolubile con il territorio, le storie
dei produttori e il confronto con la professione del Somme-
lier per il ruolo fondamentale e autorevole che svolge nella
diffusione della cultura del vino. Un'occasione per conoscere
i territori della Toscana, i produttori, analizzandone la storia
e l'impatto nella cultura e nell'economia del paese. Presenti
oltre 150 cantine, con le loro etichette più significative: i
visitatori degustano i vini ai banchi di assaggio in un percorso walk-around. Organizzati anche incontri, conferenze,
workshop, degustazioni guidate e masterclass con i migliori sommelier AIS approfondendo il ruolo fondamentale che il
sommelier svolge nella diffusione della cultura del vino, e come si può trasformare una passione in una professione. AIS
Toscana propone anche MS Wine School, minicorsi tematici gratuiti della durata di 30 minuti sulla degustazione del vino
e l'abbinamento con le pietanze. Con lo stesso spirito è inserita un'altra attività: il "Wine Tutor". I sommelier e degustatori
AIS, accompagnano gruppi di 6 persone nel percorso di degustazione con la spiegazione dei passi principali ed essenziali
per affrontarla. M Wine Contest Indovina il vino sono previste due categorie, Soci Ais e Appassionati, per cimentarsi a ri-
conoscere le caratteristiche di un vino bendato e aggiudicarsi i premi in palio. L'area ristorazione è un'esperienza dedicata
alle pietanze tipiche toscane da abbinare ai vini, con la possibilità di crearsi i propri in maniera creativa.
Stazione Leopolda — info e programma su eccellenzaditoscana.it

Che Syrah sara'?
Sabato 9 e domenica 10 va In scena a Cortona l'anteprima della
Cortona DOC che, come da tradizione, si sposa felicemente con la
prelibata ChlaninalGP, altro flore all'occhiello della zona.
Una kermesse di due giorni che mette in vetrina le eccellenze
enogastronomiche della zona e durante la quale si presenta in
anteprima la nuova annata dei grandi vini Syrah della Cortona
DOC in abbinamento alla Chianina IGP. l evento si svolge in tre
location del centro storico di Cortona: l'Auditorium Chiesa di
Sant'Agostino, Palazzo Casali (sede del MAEC, Museo dell'Acca-
demia Etrusca e della Città di Cortona) e Teatro Signorelli. Un'oc-
casione in più per scoprire questi luoghi, ma in generale la città
di Cortona dove appunto si presentano le migliori espressioni del
Syrah. Attraverso degustazioni, approfondimenti tecnico-scienti-
fici e masterclass. Il tutto con il contributo di studiosi, ricercatori,
consulenti, addetti ai lavori e appassionati.
Non mancano appuntamenti mondani come la cena di Gala e altri
eventi legati alla cucina gourmet tra cui cooking show e degu-
stazione di piatti a base di Chianina con 50 chef ospiti di cui 10
stellati. All'interno della Mostra-Degustazione presenti anche 30
ristoranti che vanno a completare la platea aggiungendosi alle 50
cantine presenti tra le quali anche una selezione proveniente da
altre regioni d'Italia con i propri Syrah.
Cortona — 0575 606887— programma dettagliato in progress >
chianinaesyrah.com
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Il Gusto Toscano
Sabato 16 e domenica 17 la IV edizione al Connotino
Fuori le Mura.
Il Gusto Toscano accoglie la primavera al Conventino
Fuori le Mura a Firenze, per un weekend all'insegna
di buon vino, prelibatezze, degustazioni e prodotti arti-
gianali Made in Tuscany a km zero. Oltre 25 produttori
tra vignaioli, birrai, mastri distillatori e artigiani agroa-
limentari animano gli spazi con tante proposte d'ecce-
zione e idee regalo in vista della Pasqua. La manifesta-
zione è aperta al pubblico con ingresso libero. Accanto
alla vendita di prodotti di qualità del territorio previste
degustazioni guidate, masterclass e incontri, attività per
presentare i prodotti dell'enogastronomia artigianale toscana come risultato della cultura
e della tradizione del territorio e del saper fare degli artigiani agroalimentari toscani, veri
e propri creatori e creativi del gusto toscano. Incontri a cura di chef, esperti e sommelier
d'eccezione, tra cui Leonardo Romanelli, Andrea e Paolo Gori, Barbara Babi Tedde, Paolo
Bini, Daiana Cecconi e la musica di Harry's Jazz Combo.
Tanti gli appuntamenti gratuiti su prenotazione per avvicinare i neofiti al mondo del vino
e far degustare piccole perle nascoste ad appassionati e professionisti. Prenotarsi agli
eventi inviando una mail ad artex@artex.firenze.it, posti limitati e prenotazione obbliga-
toria entro venerdì 15 marzo.
La manifestazione è promossa e organizzata da Artex in collaborazione con la PromoWine
di Riccardo Chiarini e il Conventino Caffè Letterario, grazie al sostegno di Regione
Toscana, CNA Toscana e Confartigianato Imprese Toscana.
Il Gusto Toscano rientra nella programmazione di eventi proposti dal Comune di Firenze
per la Settimana del Fiorentino 2024, 18-25 marzo, che culmina con il Capodanno
Fiorentino il 25 marzo 2024.
Conventino Fuori le Mura - via Giano della Bella 20 - sab dalle 11 alle 21, dom dalle 11 alle 20 — ingresso libero

Voices: Giornalismo e Cittadinanza
Da giorni 14 a sabato 16 aaa Stazione Leopokia la I" edizione del Festival Europeo di Momallemo e della Media Llleracy.

Tre giorni dedicati ai temi cruciali legati al mondo dell'in-
formazione. Un'occasione per mettere in luce la centrali-
tà del giornalismo in un panorama informativo in rapido
cambiamento, ma anche per fornire a tutti i cittadini gli
strumenti per analizzare con spirito critico il flusso enor-
me di notizie a cui sono esposti. Il festival è un'opportunità
di incontro per giornalisti, professionisti dei media, studio-
si, ma anche per cittadini di ogni età. Tra i temi affrontati il
rapporto tra intelligenza artificiale e giornalismo, la disin-
formazione, la sostenibilità di un giornalismo di qualità e
la media literacy e molto altro.
La serata inaugurale di gio 14 è dedicata alla libertà di
stampa in Italia. Negli altri due giorni eventi sia in inglese
che in italiano. Venerdì 15 proiezione del film "Io Capita-
no" di Matteo Garrone con a seguire dibattito. Poi sessioni
principali, incontri, mostre ed eventi di networking.
Tra gli ospiti Mark Marginedas, giornalista rapito dall'ISIS
nel 2013, Maura Gancitano, saggista e opinionista italiana
attiva nell'ambito della divulgazione, Elizabeth Milovidov,
responsabile di Digital Child Safety presso la LEGO Group
e la giornalista tedesca Georgine Kellerman, attiva nel con-
trasto all'odio in rete.
Voices nasce dall'iniziativa congiunta di sette partner euro-
pei, sotto la guida del Centro per il Pluralismo dei Media e
la Libertà dei Media presso l'Istituto Universitario Europeo.
Stazione Leopolda - gio ore 18.30-21, ven e sab 9.30-22 -
ingresso gratuito su registrazione > voicesfestivaleu
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Fattoria di Maiano: Arte, Artigianato, Agricoltura
Sabato 23 e Domenica 24 la nota mostra mercato
con street food, attività e tour guidati.
In occasione dell'inizio della bella stagione e dell'arri-
vo della primavera, la Fattoria di Maiano organizza la
tradizionale festa all'interno del borgo arrivata oramai
alla 10° edizione. Per l'occasione presenti fino a 50
espositori dalla Toscana e da tutta Italia che allesti-
scono il loro stand presso il Chiostro quattrocentesco
e nelle sale interne per presentare prodotti di alto ar-
tigianato.
Oltre alla mostra mercato, la festa è animata da: street
food toscano a cura dal ristorante 'Lo Spaccio'; la Fat-
toria Didattica e il Botanic Garden aperti alle visite;
esibizione estemporanea di pittura con Associazione
Artisti Fiesolani; tour guidati ed esperienze gratuite; il battesimo della sella sui pony ed attività con gli asini; animazione

per bambini in inglese a cura di Labsitters; il tiro con l'arco con l'associazione Arcieri del Rovo e un parco giochi attrezzato

nell'oliveta.
L'evento si svolge all'interno della proprietà della Fattoria e l'ingresso del pubblico è regolato da un biglietto di ingresso

che permette di accedere alla mostra mercato, alle attività in calendario nella due giorni e al grande Botanic Garden.

Fattoria di Maiano — via Benedetto da Maiano 11— 055 599660 — dalle 9 alle 18 - ingresso 9 euro, rid 7 euro per

bambini da 4 a 17 anni - biglietti saltafila disponibili su www.fattoriadimaiano.com
Su firenzespettºcolo.it/store biglietti a condizioni specialissime

Terre di Toscana
Domenica 24 e lunedì 25 a Hotel UNA Esperienze Versilia Lido 140 vignaioli
ed oltre 700 etichette protagonisti alla XVI edizione di Terre dl Toscana.
Ogni anno in Versilia si riuniscono a primavera alcune tra le migliori canti-
ne toscane in rappresentanza di tutti i distretti enologici della regione. Ne-
gli spazi di Hotel UNA Esperienze Versilia Lido si trovano 140 produttori
con le loro etichette e offrono al pubblico oltre 700 assaggi tra bollicine,
bianchi, rosati, rossi e vini da dessert. Un'occasione per scoprire e apprez-
zare la diversità enologica della Toscana, conoscere piccole cantine e assag-
giare i vini di aziende storiche, ma anche biologiche e naturali.
Nella due giorni presenti anche prodotti tipici toscani: salumi, formaggi, cioccolato e piatti della tradizione locale. A deli-

ziare i palati in una sala a loro dedicata e ognuno con il proprio stand la Trattoria Peposo, Torta Pistocchi, Ristorante Sotto

La Loggia, Le Follie di Carlo Giusti, Corzano e Paterno e Antica Norcineria Lanè.
La kermesse è organizzata da L'Acquabuona, testata giornalistica on-line.
Hotel UNA Esperienze Versilia Lido — via Sergio Bernardini 337, Lido di Camaiore — 0584 012001— 33 euro —
dom ore 11-19, lun ore 11-18— info, programma, biglietti e accrediti su terredistoscana.info

ANTEPRIMA

EnoMundus 3.0, giro dei inondo in un calice
Tanti i vini stranieri in degustazione alla terza edizione EnoMun-
dus 3.0 annunciata il prossimo 6 aprile all'Hotel Albani (via Fiu-
me, 12 a Firenze) a due passi dalla stazione di S. M. Novella. Oltre
ai vini "habitué" della manifestazione - Francia, Spagna, Grecia e
Romania — altre novità: i vini della Moldavia, della Georgia e del
Portogallo. Previsto poi un focus sui vini della Corsica e non man-
cherà l'Angolo degli Spirits con Whisky, Gin, Vermouth e, altra
novità, Saké e Whisky dal Giappone e un liquore poco conosciuto
prodotto nello Champagne. Come sempre si potrà partecipare a due
Masterclass: una dedicata ai vini de l'Ile de Beauté in Corsica e
l'altra sugli spirits. EnoMundus 3.0 è organizzata da EnoMundus
APS in collaborazione con Fisar Firenze, main sponsor Accessori
da Vino, media partner Firenze Spettacolo.
Info e prenotazioni: enomundus.com/registrazione-evento
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A Bolgheri con Romanelli
Mer 20 Villa Olmi ospita la degusta-
zione di vini di Bolgheri guidata da
Leonardo Romanelli che racconta
come nel territorio di Castagneto
Carducci - dove si produce vino da
più di due millenni, lo dimostrano
testimonianze etrusche e romane - in
tempi molto più recenti Mario Incisa
della Rocchetta intuì che la zona era
vocata per i vitigni internazionali,
orientando da allora le scelte dei
vignaioli. Negli ultimi anni quindi
le uve più coltivate sulle colline
che corrono parallele al mare sono
cabernet franc, cabernet sauvignon
e merlot, che regalano vini rossi sem-
pre più apprezzati. Tra le uve bianche
prevale il vermentino, vitigno autoc-
tono che è l'anima di vini sempre più
interessanti.
Dopo la degustazione, il pubblico
cena negli spazi di Villa Olmi e può
conoscere e assaggiare un altro vino
di ciascuna delle aziende partecipanti,
che prowede a presentarlo e servirlo.
Bagno a Ripoli - Via degli Olmi
4/8 - info e prenot 055 637710 -
Degustazione e cena 44 euro, soci
Fisar 39 euro

Biniamo con Prinz
Lunedì 4 alla Fortezza da Basso
l'evento dedicato alla birra e riservato
agli operatori del settore Ho.Re.
Ca promosso da Prinz, azienda lea-
der nella distribuzione di bevande.
Durante la giornata 145 le birre in
degustazione dei 50 diversi birrifici
in catalogo. In programma anche
masterclass.
Fortezza da Basso — ore 13-22 - in-
gresso dalla Porta Soccorso alla
Campagna — biglietto gratuito previa
registrazione sulla app Prinz Events

Calonaci for Wine
Lunedì 4 a Villa Olmi, Calonaci, nota
azienda di distribuzione F&B, pro-
muove una giornata di presentazione
del proprio catalogo agli operatori del
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mondo Ho.Re.Ca e alla stampa. Per
registrarsi e partecipare »
calonaci.officinadelbere.it/for-wine
Villa Olmi Firenze — Bagno a Ripoli -
ore 10.30-18

Anteprima Vini
Costa Toscana
Domenica 17 e lunedì 18 al Real
Collegio, Lucca in scena le cantine
della provincia di Massa-Carrara fino
a Grosseto. Più Condi_Menti, evento
nell'evento ideato dallo chef Cristiano
Tomei insieme a Foodmetti Artisti
delle tavole, viaggio culinario, emoti-
vo e antropologico, con esperti della
cultura gastronomica italiana.
Orari 11-19 - Ingresso: 30 euro,
abbon 2 giorni 50 - 329 2491188 -
anteprimavinidellacosta.com

II Mondo in un Calice
EnoMundus APS, Associazione
Culturale che tra i suoi obiettivi ha
far conoscere ed apprezzare i vini
esteri agli enoappassionati, orga-
nizza, in collaborazione con il Caffè
Letterario Le Murate, tre serate per
approfondire la ricchezza enogastro-
nomica di tre zone vitivinicole euro-
pee. Dopo la Borgogna (29 febbraio),
mar 26 appuntamento con la Spagna
(ed evento conclusivo il 22 maggio
con la Corsica).
Abbinamento dei vini con i tipici piat-
ti regionali preparati dallo chef de Le
Murate, Helmy.
Le Murate Cab Letterario - Piazza
delle Murate - info, casti e prenot:
enomundus.com

Il Marzuolo di Volterra
Nel fine settimana di Pasqua una gita
tra sapori, musica, artigianato, spet-
tacoli e iniziative per grandi e piccini.
Sabato 30 e domenica 31 marzo, e
ancora lunedì 1 aprile, Volterra si
veste a festa per la XI Mostra Mercato
del Tartufo Marzuolo. Cuore pulsante

della manifestazione le Logge del
Palazzo Pretorio di Piazza de' Priori
dove tanti artigiani del gusto presen-
tano al pubblico, tra vendita e assag-
gi, il meglio del paniere locale: tartu-
fo ovviamente, ma anche formaggi,
olio, vino, birra, salumi e dolci.
Il tutto accompagnato da un ricco
calendario di eventi e iniziative che
abbracciano la città dentro e fuori
mura per far conoscere - anche attra-
verso i suoi giacimenti gastronomici
— il ricco patrimonio storico ed archi-
tettonico e le unicità del territorio.
Volterra - info 0588 86099 - orari: sab
30 marzo 15-20, dom 31 e lun 1 apri-
le 10-20 — volterragusto.com

AGENZIA RAPPRESENTANZA VINI A DISTILLATI

Arved.Wine
Nasce a Firenze un nuovo sodali-
zio di professionisti impegnati sul
fronte della distribuzione e pro-
mozione vinicola: obbiettivo mi-
gliorare i risultati in termini nu-
merici e di servizio per le proprie
aziende mandanti e per i clienti.
ARVED, Agenzia Rappresentanza
Vini e Distillati, è frutto dell'unio-
ne tra diverse professionalità, tra
le più esperte nel mondo dell'e-
nogastronomia e ristorazione. La
società si propone come innovati-
vo trait d'union tra i produttori/
distributori di vini e distillati di
qualità ed i clienti che vogliono
sfruttare al massimo la possibili-
tà di essere accuditi e tutelati per
ogni eventuale loro necessità, utile
a svolgere al meglio la propria at-
tività. Le aziende che rappresenta
ARVED sono tra le più apprezzate
dal pubblico di settore, nazionale
ed internazionale, ed anche per
questo ARVED permette ai propri
clienti di essere costantemente
aggiornati su tutte le novità e le
nuove tendenze di mercato.
ALCUNI DEI VINI IN DISTRI-
BUZIONE: Tenuta Setteponti
Crognolo, Poliziano Nobile di
Montepulciano, Altesino Brunello
di Montalcino, Dievole Campinovi
Trebbiano, Tenuta Hofstatter Mi-
chei Trento doc, Zenato Ripassa
della Valpolicella ...
Info: info@arvedwine
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